
LUNDI 30/06 MARDI 01/07 MERCREDI 02/07 JEUDI 03/07 VENDREDI 04/07

- Buffet d'entrées (crudités
charcuterie) 

- Potatoes Burguer (1)

- Poisson 

- Ebly 
- Haricots plats

- Yaourt / fromage portions 
- Buffet de desserts 

- Buffet d'entrées (crudités
charcuterie) 

- Poisson 

- Riz créole - Pâtes

- Yaourt / fromage portions 
- Buffet de desserts 

- Buffet d'entrées (crudités
charcuterie) 

- Escalope italienne (1)  

- Yaourt / fromage portions 
- Buffet de desserts 

- Buffet d'entrées (crudités
charcuterie) 

- Kebab (1) 

- Poisson

- Semoule
- Piperade

- Yaourt / fromage portions 
- Buffet de desserts 

- Buffet d'entrées (crudités
charcuterie) 

- Purée de pommes de terre
- Poelée forestière

- Yaourt / fromage portions 
- Glace 
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Origine de la viande :(1)France 

Suivant nécessité de service, les menus sont susceptibles d'être modifiés. L'information des allergènes peut être vérifiée auprès des services de restauration.
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Menu du 30 au 04 JUILLET 2025

- Poisson pané

    -- ACCOMPAGNEMENTS -- 

- Épinards à la crème- Poêlée campagnarde

- Poisson  
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